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PERFIL ORGANOLEPTIC

COLOR

CONSISTENCIA
DE LA CREMA

PERSISTENCIA
RETRO NASAL

PERSISTENCIA
DE LA CREMA

OLORS
POSITIVES

INTENSITAT EQUILIBRI
OLFACTIVA DE SABORS
INTENSITAT TACTIL ACID

BARISTA PRO 96
PREMIUM GRADE

100% ARABICA

Cafes Cornella wants to help you better understand what's behind a good
coffee, what are the differences between blends and techniques. That's
why we share this data, based on technical studies. Cafés Cornella is
decoding the coffee world.

ROASTING POINT T 2 5 4 5
EXTRACTION INDEX T 2 % 4 5
SENSORY PROFILE 1T 2 5 4 5

NOTES DE TAST

Crema
Color vermellds torrat amb taques fosques. Crema de bombolla fina proporciona una
textura densa i persistent.

Gust
Molt equilibrat i elegant, amb un cos dens i un toc d'acidesa. Pel seu punt de torrat,
presenta notes de cacau i regalessia.

Aroma
Molt aromatic amb riquesa de matisos. Destaguen notes fragants i florals.

Nom del producte
96 Barista Pro Premium Grade

Codi
011112000

Cornella

Codi EAN-13
8411212120004

RS
25.00783/GE






